
EXPÉRIENCE PROFESSIONNELLE

Scb cantine

Novembre 2023 - Novembre 2025
Cuisiner pâtissier
Préparation des entrée chaudes ,froides et des desserts confection
des pâtisseries, grillades braisés et fructures fabrication des soupes
et des mets européens. 

Coopares cantine

Mai 2022 - Septembre 2023
Chef de partie
Fabrication des produits de pâtisserie dressage des entrées
chaudes et froides confectionne des gâteaux pour les événements
gestion de denrées périssables 

Pâtisserie des gâteaux et des pains

Décembre 2020 - Octobre 2022
Pâtissier
Fabrication des petits fous ,des gâteaux, des glaçages, et le
montage des pièces 

Lessaffre

Avril 2019 - Mais 2020
Stagiaire technicien boulanger
Tester les produits de levure  boulangère qui viennent de sortir de
l'usine panification des pains , formation et sensibilisation des
boulangers sur l'utilisation de la levure boulangère 

ÉDUCATION

Centre de formation professionnelle mohamed VI de yopougon

2020
Bt cuisine pâtisserie

Collèges saint pierre aboisso

2016
BEPC

COMPÉTENCES

Assidue ponctuelle

Travail en équipe

Esprit de rénovation

Hygiène alimentaire

Respect

LA LANGUE

Français lu et parler

Anglais académique

Jean Pierre Nomel

Abobo
0778916659 07 88 55 46 22 pierrenomel7@gmail.com


